Haketak hahan matak ho ha
Haketak naan matak, na'an manu. hahan hus! tasl NO hahan seluk. Mk roorganismy e
: , g : hetan iha han matak, luliu na'an,
Tau ketak—ketak ek\pamen-tu no s'asan seluk n€ ebe _\ta uza atu koa hahan husi man 1o tasi, 10 ira nia
ai-han matak hanesan tudik no al kabelak tetak fatin. been, ho nune'e bele transfere durante
Rai hahan matak NO tasak \daidak iha nia fatin atu Iabele kahur malu. preparasadt no rai hahat
(EI D)
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u l‘
\ Te'in halo tasak di ak
70°C
Te'in hahan halo tasak di‘ak, liuliu naan. na,an manu, manu-to\un Te'in 100 tasak diaki oho mikro
l ( 3\(). {>,(>S no hahan tas!. organismu hotu ne'ebé perigu.
\ \ . Estudu hatudu Katak te'in hahan
D ‘an hahanohanesan sopa No Nd an been halo didl Sk atu asegurd atak  to'o temperaturd oC pele asegurd
to'o dun! 70°C. Ba na,an nNo na,an manu tenke garante katak ninian atu han. Hahan ne'ebé presiza
been tenke MOS. \a'6s kor de roza Norma\mente, uza termometru atensaun espesidl hanesan na'an
: : , s : | rahun, na'an lalar, pa'an ruin no
Hamanas filafali hahan Ne obé tasak tha ona ho di'ak. Jan manu tomak.
o
Danger 60°C
Z - 14 n 1 y
one! Rai hahan iha temperaturad ne'ebe seguru
o L} [} L)
>°C Labele rai hahan tasak iha remperatura _mbiente liu 013> rua. Mikroorganism bele multiplika T2
) ) N n ho lalais se hah ita rai |
Tau kedas hahan tasak NO hahan ne'ebé aat lalais iha jeleira temperatura ambiente. \Wainhira rai
(diak liu 5°C mai kraik) iha temperatuf 5°C mai kraik no
: ‘ . O 0°C ba leten, M kroorganismu moris
Rai hahan tasak ne'ebe mana liu (v nusi 60°C) molok atu han. eineik ka para 2ty MOTiS. Niikro-
Labele ral hahan kleur liu maske iha jeleira organismu balu sei bele moris iha
Labele halo hahan ne'ebe jeladu nabeen iha temperatura ambiente. temperatul C ma kra!
1 7 . 7
Uza bee n€ ebé moos NO uza material fresku
Uza bee MOO> ka halo segury hodi bele konsumu. Hahan rpatak, inklui bee no jelu bele w
- , , : , konta inadu O m\kroorgamsmu no
Hili hahan ne'ebe fresku NO di'ak ba saude. Kimiku ne ebé perigu. T siku kimiku 2
Hili hahan ne'ebé hetan orosesu b2 seguru, hanesan susu-been ne'ebé pele forma i3 hahan ne‘ebé 2% :
hetan pasteur'\zasaun. s
do-tahan, liuliu ida ne'ebé han matak %
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